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52% Cabernet Franc und 48% Merlot

15.5 % vol.

290-450 Meter über dem Meeresspiegel. Der Boden zeichnet sich durch einen 
hohen Anteil an Lehm, Kalk und einen geringen Anteil an Schluff aus. 

Eine sehr heiße und trockene Saison, mit Frühjahrsniederschlägen, die es den 
Reben ermöglichten, ausreichende Wasserreserven aufzubauen, um den Sommer 
ohne starken Trockenstress zu überstehen. Dies führte zu Weinen von 
ausgezeichneter Qualität und herausragender Struktur.

Die alkoholische Gärung und die Maischestandzeit erfolgen in 
temperaturkontrollierten Edelstahltanks und werden durch regelmäßiges 
Unterstoßen des Tresterhuts sowie Délestage unterstützt. Der biologische 
Säureabbau, der durch periodische Bâtonnage begünstigt wird, findet in neuen 
französischen Eichenfässern seinen Abschluss. Der Alauda reift 24 Monate lang in 
französischen Eichenfässern. 

Farbe: tiefes Rubinrot.
Aroma: in der Nase ein schön komplexes Aromaprofil mit süßen Vanillenoten, reifen 
roten Früchten und einem Hauch von Menthol.
Verkostung: am Gaumen vollmundig und gut strukturiert, mit dichten Tanninen, 
die Länge und Nachhaltigkeit verleihen.

•Alauda ist der einzige Wein von Ruffino, der überwiegend aus Cabernet Franc 
besteht und in begrenzten Mengen hergestellt wird, wobei die Zahl von 10.000 
Flaschen nie überschritten wird. 
•Die Lese erfolgt parzellenweise, um Weine zu erzeugen, die das Terroir und die 
sortentypischen Eigenschaften immer differenzierter zum Ausdruck bringen.
•Für die Reifung des Alauda werden Barriques verschiedener Hersteller verwendet. 
Die ideale Wahl, um den Einfluss des Holzes dezent zu halten und gleichzeitig die 
charakteristischen Eigenschaften jeder Rebsorte und jedes Weinbergs zu betonen. 

2011

Die Trauben stammen aus den Weinbergen des Guts Poggio Casciano
bei Florenz: Merlot wird im Weinberg Poggio al Mandorlo angebaut, 
der Cabernet Franc stammt aus dem Weinberg Rapale. 


